Allegato “A” SCHEDA DI SOPRALLUOGO

/

pata__ 11 [05(2075

T

SERVIZIO
Gli addetti alla cucina e alla distribuzione si presentano in ordine

"

NO

LOCALI .
I locali sono ben organizzati e puliti? SK NO

MENU -
=

Settimananr.__ < giorno della settimana__ (5 [OVE ,
H menu previsto é stato rispettato? }( NO

TEMPERATURE
I ¢ibi hanno una temperatura adeguata?

Primo piatto ST NO

Secondo piatto £ 4 NO

Contorno Qf\ NO

GRADIMENTO APPETIBILITA’

Primo piatto: SGRADEVOLE MEDIOCRE/ACCETTABILE BUONO OTTIMO>
secondo piatto: SGRADEVOLE MEDIOCRE/ACCETTABILE BUONO OTTIMOX
contorno: SGRADEVOLE MEDIOCRE/ACCETTABILE BUONO OTTIMOX

frutta/dessert: SGRADEVOLE MEDIOCRE/ACCETTABILE BUONO OTTIMO¥®

Osservazioni, proposte
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